
Voorgerechten

Vegetarisch
Vegetarische Burger met Frietjes 18€
Beyond Burger met briochebrood, tomaat, sla, ei, kaas,
gekarameliseerde ui en kimchi-mayonaise met augurken
Vegan Burger met Frietjes 18€
Beyond Burger met briochebrood, tomaat, sla, gekarameliseerde
ui en vegan kimchi-mayonaise met augurken

Zuurdesembrood, aioli & olijven (x persoon) 2,9€
Rustiek gegrild geroosterd brood
Iberische Ham 22€
Iberische gerijpte ham uit Dehesa de Extremadura DOP
Rundercarpaccio 12€
Gemarineerde runderstaartstuk met kruiden en peper,
Parmezaanse kaas, citroen, kappertjes en olijfolie
Steak Tartaar 18€
Argentijnse Black Angus entrecote, limoen, mosterd, Worcestersaus,
eidooier en geroosterd brood
Zalmtartaar 22€
Verse Noorse zalm, avocado, sjalot, gember en limoen
Buffel Burrata 14€
Met basilicumolie, rucola en tomaat
Gepaneerde Inktvis 23€
Verse nationale inktvis in kikkererwtenmeel, yucachips
en koriandermayonaise
Argentijnse Empanadas (x eenheid) 5,9€
Caprese - Tomaat, basilicum en verse kaas
Vlees - Met het mes gesneden rundvlees, lente-ui, ei, olijven
Pittig vlees - Extra met Afrikaanse pepers en togarashi
Yorkham en kaas
Huisgemaakte Kroketten 10€
Champignons of ham (4 eenheden)
Provolonekaas met peper 15€
Italiaanse provolonekaas, driekleurige paprika’s van de grill
en geroosterd brood
Gemengde Gegrilde Worstjes 12€
Creoolse worst, bloedworst, lamsmerguez en hartmaagjes (1/1), chimichurri
Gegrilde Kippenmaagjes 18€
Hartmaagjes, citroen en Maldon-zout



Specialiteiten van het huis
Flap Steak Black Angus - Argentina (300gr) 27€
Medium of medium-rare
Iberisch Secreto 100% Bellota (270gr) 26€
Medium of medium-well
Runderribben in Banderitas-stijl - Nebraska - USA (100gr) 9,5€
Medium of medium-well
Ontbeende Payés Kippendij (400gr)  19€
Medium of medium-well
Entrecôte Black Angus - Uruguay (350gr) 27€
Medium of medium-rare
Argentijnse Mix Minimaal twee personen (x persoon) 29€
Flanken-style ribs, flank steak, ontbeende kippendij, Iberisch secreto,
criollo chorizo en bloedworst  (medium-rare tot medium)

Uit de zee van de grill

Octopus met chimichurri (300gr) 39€

Zalm met knoflook- en peterselieolie (300gr) 28€

premium
Hanger Steak Black Angus Nationale Selectie - USA (100gr) 17€
Prijs per stuk - minimaal 250 gr - (medium of medium-well)
Ribeye Black Angus - Argentina (400gr) 36€
Medium or medium rare
Black Angus Ossenhaas - Argentina (250gr) 36€
Rare of medium-rare

Bijgerechten
Tomaten- en Uiensalade (x persoon) 3,9€

Rucolasalade met Parmezaanse kaas en tomaat (x persoon) 6€

Gegrilde Asperges met Parmezaanse kaas en knoflooksaus 13€

Gegrilde Groenten Minimaal twee personen (x persoon) 7€

Gebakken Zoete Aardappel met olijfolie en verse rozemarijn 5€

Aardappelpuree 5€

Frietjes (x persoon)  3,9€



Huisgemaakte desserts

Affogato 7€
Koffie met ambachtelijk vanille-ijs
Don Pedro 8,5€
Whisky met ambachtelijk roomijs en gekarameliseerde noten
Panqueque 8,5€
Crêpe met karamelsaus en banana split-ijs
Cheesecake 7,5€
Met rood fruit en koekjesbodem
“Buenos Aires” Tiramisú 8€
Met hart van karamelsaus
Brownie 8,5€
Met walnoten en ambachtelijk pistache-ijs
Ambachtelijk IJs per Bol Prijs per bol 3€
Vanille, Chocolade, Pistache, Room, Banana Split,
Karamelsaus, Citroen, Aardbei

SAUCES
Pepersaus Room, boter en vleesbouillon 2,9€

Gegrilde Paprikasaus Rode paprika’s, honing en knoflook 2€

Chimichurri 1€

Vive como quieras!


